JOSPER TIME

JOSPER GRILL

Extrémny ohenr, Spanielske uhlie a steak, ktory meni
vSetko, ¢o si doteraz ochutnal.

Svetové aj lokdlne steaky, kazdé suUsto zazZitok

WAGYU Rib eye 1009

Japonsko/ prefektura kagoshima

USDA PRIME Rib eye 100g
Amerika

ANGUS Rib eye 100g

Austrdlia

ANGUS Rump 100g
Austrdlia

Rib eye 1009
Argentina

Filet mignon 100g
Juznd Amerika

Telaci tomahawk 100g
Belgicko

4L9€

22.9€

19.5€

9.9€

13.9€

16.9€

13.9€



DRY AGED

Minimum 90 dni

Intenzivna chut, dokonala struktira

Nase steaky prechddzaju procesom suchého zrenia, po&as
ktorého mdso odpociva v kontrolovanej teplote a vihkosti
niekolko tyZzdnov. Tento proces sustreduje chut, zjemnuje
texturu a vytvdra nezamenitelnu orechovo-huZevnatu
aromu, ktoru Ziadny Cerstvy steak nedokdze napodobnit.

Rib eye s kostou 100g
Slovensko/ Dry aged

Tomahawk 100g
Slovensko/ Dry aged

PRILOHY

Josper zemiaky 200g
Josper zelenina 2509
Josper pak choi / yuzu gél 2009

Cerstvy saldat 200g

57 v
OMACKY
Secudnske pepper sog

Kampotsky €ierne pepper sog

Demi glace sog

Mayo/ kimchi / hluzovkova / togarashi / wasabi 8og

Cili-krémova sog

9.9€

9.9€

3.5€
4.5€
4.5€
4.5€

2.9€
2.9€
2.9€
2.9€
2.9€



